
 
 
 
 

  KLEINER HUNGER  

FOCACCIA | KÜRBIS | KRÄUTER | KÜRBISCRÈME   

MARINIERTE OLIVEN | MAMMUTKÄSE 

               6.00 

               8.50 

PARKHOTEL PLÄTTLI | FÜR 2 PERSONEN           

MOSTBRÖCKLI | ROHSCHINKEN | MAMMUTKÄSE | MARINIERTE OLIVEN 

GETROCKNETE TOMATEN | TÊTE DE MOINE | CAMEMBERT  

             29.00 

  

VORSPEISEN   

BLATTSALAT | KERNE | CROÛTONS | DRESSING         ODER              12.00 

GEMISCHTER SALAT | KERNE | CROÛTONS | DRESSING         ODER               14.00 

NÜSSLERSALAT | SPECK | EI | CROÛTONS                    15.00            

FRITTIERTES EI                                                                                                       

SELLERIEMOUSSELINE | SPINAT | SCHWARZER KNOBLAUCH  

RINDSTATAR 

GEMÜSE PICKLES | TOASTBROT 

NACH WAHL: MILD | PIKANT | SCHARF 

SERVIERT MIT POMMES FRITES  

TRÜFFELRAVIOLI AUS BURGDORF                                               

GRANA-PADANO-SCHAUM | FEIGE | RÖSTZWIEBELN | TRÜFFELÖL 

      18.00 

 

 

24.50 

 

+5.50 

22.00 

                                

SUPPEN  

       TAGESSUPPE | TAGESEMPFEHLUNG               11.00 

STEINPILZ-KAFFEE-CRÈMESUPPE                                                                           

CROÛTONS | GERÄUCHERTES PAPRIKAÖL 

             15.00 

       KÜRBISSUPPE | KÜRBISKERNÖL-GLACE | KÜRBISKROKANT  

 

15.00 

  

  
 

  



 
 
 
 

HERBSTLICHE FREUDEN  

MAISPOULETBRUST FR | MASSAMAN CURRY  

MARONI | BUTTERNUSSKÜRBIS | ROTE LINSEN 

INVOLTINI CACCIATORE 

GESCHMORTE RINDSROULADE MIT SPECK 

ROTWEINSAUCE | WALDPILZE | GETROCKNETE TOMATEN 

POLENTA STICKS 

GESCHMORTE SCHWEINSBÄGGLI  

GEDÄMPFTE RANDEN | KARTOFFELSTOCK MIT NUSSBUTTER  

                           33.00 

 

                           36.00 

 

                                  

 32.00 

KALBSSCHNITZEL AL LIMONE 

MEDITERRANE PAPPARDELLE 

LAMMENTRECÔTE AU 

ROSA GEBRATEN | SCHWARZE-JOHANNISBEER-JUS 
KAROTTEN VIELFALT | HASELNUSS KROKETTEN 

44.00 

 

                           43.00 

  

FISCH  

GEBRATENES WOLFSBARSCHFILET ES 

RIESLING-SCHAUM | WIRZ | KONFIERTE KARTOFFELSCHEIBEN 

44.00 

 
  

VEGETARISCH  

MEDITERRANE PAPPARDELLE «CACIO E PEPE»  

GETROCKNETE TOMATEN | PECORINO | PFEFFER                   

                                 28.50 

TRÜFFELRAVIOLI AUS BURGDORF                                               

GRANA-PADANO-SCHAUM | FEIGE | RÖSTZWIEBELN | TRÜFFELÖL 

TAGESEMPFEHLUNG | AUF ANFRAGE                                                             

    32.00    

 26.50 

  



 
 
 
 

UNSERE KLASSIKER  

KALBS CORDON BLEU 

KALTENBACH GREYERZER | HINTERSCHINKEN 

HERBSTGEMÜSE | POMMES FRITES 

                           48.00 

PANIERTES SCHWEINSSCHNITZEL 

HERBSTGEMÜSE | POMMES FRITES 

                           29.00 

EGLIKNUSPERLI AUS DEM WALLIS «LA PERCHE LOË» 

TARTARSAUCE | HERBSTGEMÜSE | SALZKARTOFFELN 

                           43.00 

 

RINDSENTRECÔTE IM KUPFERPFÄNNCHEN | KNOCHENGEREIFT 

«DO IT YOURSELF» AM TISCH 

CAFÉ DE PARIS | HERBSTGEMÜSE | JUNGE BRATKARTOFFELN 

             52.00 | 180 g 

             72.00 | 300 g 

RINDSTATAR 

GEMÜSE PICKLES | TOASTBROT 

NACH WAHL: MILD | PIKANT | SCHARF 

SERVIERT MIT POMMES FRITES  

BUNT GARNIERTER SALATTELLER MIT EI | DRESSING NACH WAHL 
CAFÉ DE PARIS | POULETBRUST 

 

     38.00 

                                   

+5.50 

31.00 

  



 
 
 
 

VEGETARISCHE GERICHTE HABEN WIR MIT              UND VEGANE GERICHTE MIT              FÜR SIE GEKENNZEICHNET.  

AUF WUNSCH BEREITEN WIR AUCH WEITERE GERICHTE VEGAN FÜR SIE ZU.  

FÜR INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN IN DEN GERICHTEN, GEBEN UNSERE MITARBEITER IHNEN GERNE AUSKUNFT.  

HERKUNFT: SOFERN NICHTS ANDERES VERMERKT IST, SERVIEREN WIR IHNEN SCHWEIZERFLEISCH UND SCHWEIZERBACKWAREN. 
WILDFLEISCH: EU / NZ 

UNSERE PREISE SIND IN CHF ANGEGEBEN UND BEINHALTEN DIE GESETZLICHE MWST. 

AUS DER DORFKÄSEREI 
KÄSE CROSTINI «PARKHOTEL» 

LENKER BLAUKÄSE | QUITTEN | TRÜFFELHONIG  

 

 

DESSERT 

 

                           17.00 

 

 

CAFÉ GOURMAND 

CAFÉ CRÈME ODER ESPRESSO | SÜSSE VERFÜHRUNG 

                      9.50 

APFELKÜCHLEIN | VANILLEGLACE  

KAISERSCHMARRN                                                                                                                                       

HONIG-ZWETSCHGEN | AMARETTOGLACÉ 

            13.50 

14.50 

 

TARTE TATIN  

NUSS-KARAMELL | CHAI GLACÉ  

                    14.50 

COUPE NESSELRODE  

VERMICELLES | EMMENTALER MERINGUE | RAHM | VANILLEGLACÉ 

VERMICELLES  

EMMENTALER MERINGUE | RAHM 

                     13.50 

 

                           10.00 

HAUSGEMACHTE GLACÉ / SORBET PRO KUGEL 

CHAI GLACÉ 

AMARETTO GLACÉ 

QUITTEN SORBET  

BIRNEN-WILLIAMS SORBET  

                     5.00 

 


